MENU “4 ESTACIONES” DE PRIMAVERA
MENU LUNES

PRIMER PLATO

"GAZPACHO" ANDALUZ CON SUS "APANOS"
"FRITO MALLORQUIN" AL HINOJO * @
"TEMPURA" DE VERDURAS DE TEMPORADA & &

SEGUNDO PLATO

ESPAGUETTIS A LA BOLONESA @

PATO ASADO EN SALSA DE NARANJA &

"CANELON" AL GRATEN DE CALABACIN Y PESCADO @ &

POSTRE
FLAN® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ @
PAN® ALLIOLI®® VINO &

@ & HELADO ¢ @

AGUAY GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN c PESCADO

0 FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS

@ CRUSTACEOS o LACTEOS

0 SETAS CACAHUETES
APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ SOz Y SULFITOS
MOSTAZA ALTRAMUCES
SOIA
N

16.50 €

IVA IN




MENU “4 ESTACIONES” DE PRIMAVERA

MENU MARTES

PRIMER PLATO
"FIDEUA" CIEGAMIXTA @ « @ @
CARACOLES "PICANTITOS" CON "ALLIOLI" @
ENSALADA DE QUESO DE CABRA @

SEGUNDO PLATO

"WOK" DE VERDURAS CON SALSADE SOJAY MIEL® & @
TRASERO DE POLLO EN SALSA "TANDOORI"

DORADA FRESCA A LA PLANCHA

POSTRE
FLAN® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ @
PAN® ALLIOLI®® VINO &

@ & HELADO ¢ @

AGUA Y GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN c PESCADO

0 FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS

@ CRUSTACEOS o LACTEOS

0 SETAS CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ so: vsutritos
MOSTAZA ALTRAMUCES 1 6 = 50 €

do
VA INGLUIDO.



MENU “4 ESTACIONES” DE PRIMAVERA

MENU MIERCOLES

PRIMER PLATO

"PAELLA" CIEGA DE MARISCO = @ @

"MINI TARTAR" DE SALMON MARINADO + & @
"ENSALADILLA RUSA" MESONERA « @

SEGUNDO PLATO

MACARRONES CON CREMA DE "PARMESANO" @ @
"MANITAS" DE CERDO ALMENDRA PICADA @
"ENVOLTINI" DE PESCADO A LA "MALLORQUINA" = @

POSTRE
FLAN® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ @
PAN® ALLIOLI®® VINO &

@ & HELADO ¢ @

AGUAY GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN c PESCADO

0 FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS

@ CRUSTACEOS o LACTEOS

0 SETAS CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ SOz Y SULFITOS

MOSTAZA ALTRAMUCES 1 6 & 50 €
£ soin
IVA IN




MENU “4 ESTACIONES” DE PRIMAVERA

MENU JUEVES

PRIMER PLATO

"SALMOREJO" TiPICO CORDOBES @ &

"ROLLITO" CRUJIENTE DE PATO EN PASTA "FILO" @
"TIMBAL" DE ENSALADA "CESAR" @ @

SEGUNDO PLATO

"WOK" DE POLLO EN SALSA "THAI"' @ & @
"TIRA" DE ASADO AL CARBON DE ENCINA
SUPREMA DE "GALLINETA" A LA "ESPALDA" '#

POSTRE
FLAN® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ @
PAN@® ALLIOLI® VINO ) AGUAY GASEOSA INCLUIDOS

@ & HELADO @ @

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN c PESCADO

0 FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS

@ CRUSTACEOS o LACTEOS

0 SETAS CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS ©) so: vsuLriTos
MOSTAZA ALTRAMUCES
) soia

16.50 €

VAINGLUIDO




MENU “4 ESTACIONES” DE PRIMAVERA
MENU VIERNES

PRIMER PLATO

"PAELLA NEGRA" CON SEPIAY GAMBAS + @ @
"TRAMPO" DE GARBANZOS CON ATUN « @
"PARRILLADA" DE FRUTAY VERDURA

SEGUNDO PLATO

"TAGLIATELLE" AL SALMON MARINADO @ = & @
"PIERNA" DE CERDO ASADA EN SU JUGO &
LENGUADO A LA PLANCHA =

POSTRE
FLAN® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ @
PAN@® ALLIOLI® VINO %) AGUAY GASEOSA INCLUIDOS

@ & HELADO & @

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN c PESCADO

0 FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS

@ CRUSTACEOS o LACTEOS

0 SETAS CACAHUETES
APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ so: vsutritos
MOSTAZA ALTRAMUCES
SOIA




MENU “4 ESTACIONES” DE PRIMAVERA
MENU SABADO

PRIMER PLATO

"CANELON" CASERO DE "RABO DE TORO" @
"TATAKI" DE ATUN CON ALGA "WAKAME" = & @
ENSALADA "GRIEGA" CON QUESO "FETA" @

SEGUNDO PLATO

ENTRECOT DE CEBON AL CARBON DE ENCINA

"HUEVOS ROTOS" CON PULPO A LA "GALLEGA” @ @
SUPREMA DE MERLUZA CON "MUSELINA" DE GAMBA = @ @ @

POSTRE
FLAN@® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ &
PAN® ALLIOLI® VINO ) AGUAY GASEOSA INCLUIDOS

@ & HELADO ¢ @

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN c PESCADO

0 FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS

@ CRUSTACEOS o LACTEOS

0 SETAS CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ SOz Y SULFITOS

MOSTAZA ALTRAMUCES 2 8 o 50 €
£ soin
IVA IN




