MENU “4 ESTACIONES” bE VERANO
MENU LUNES

PRIMER PLATO

"GAZPACHO" DE MELON CON VIRUTAS DE IBERICO @
CARACOLES “PICANTITOS” CON “ALLIOLI" @
"QUESADILLA" DE PECHUGA DEPOLLO @ @

SEGUNDO PLATO
PASTA SALSEADA A LA“CARBONARA’® @ @
ALBONDIGA DE RABO DE TORO CON QUESO & @ @

MERLUZA EMPANADA CON SALSA*TARTARA"® @ = @
00®

POSTRE
FLAN® @ PUDDI

TARTADELDIA@® @ &
PAN@® ALLIOLI® VINO 5

@ & HELADO ¢ @

UAY GASEOSA INCLUIDOS

—
INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN ° PESCADO
FRUTOS DE CASCARA MoOLUscos

CRUSTACEOS O LACTEOS
@ sems CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

& 16.50 €
..... IVAIN(m1




MENU “4 ESTACIONES” bE VERANO

MENU MARTES

PRIMER PLATO

ENSALADA FRESCA “CAPRESE” @

“CANELON” DE SALMON CON ALGA “WAKAME" @ @ =@
PAELLA “CIEGA” MIXTA DEL SENORITO = @ ® @

SEGUNDO PLATO

"HUEVOS ROTOS” CON JAMON IBERICO @

“ROAST BEEF” CON “MOUSSE” DE AGUACATE @ @ &
CALAMAR SALTEADO CON “BOLETUS” * ¥

POSTRE
FLAN@® & PUDDIN

TARTADELDIA@ @ &
PAN® ALLIOLI® VINO &

@ & HELADO ¢ @

AY GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

CONTIENE GLUTEN e PESCADO
FRUTOS DE CASCARA () MOLUSCOS
CRUSTACEOS O LACTEOS
0 SETAS CACAHUETES
APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ SOz Y SULFITOS
MOSTAZA ALTRAMUCES 1 6 - 50 €
> VAINCLUIBO




MENU “4 ESTACIONES” bE VERANO

MENU MIERCOLES

PRIMER PLATO

"GAZPACHO” ANDALUZ CON SUS “ENREOS” @
QUESO “CAMEMBERT” CON SOBRASADA Y MIEL & @
“PARRILLADA"” MIXTA DE FRUTAS Y VERDURAS

SEGUNDO PLATO

TALLARIN DE CALABACIN CON SALSA “BOLOGNESA” @ &
REDONDO DE TERNERA ASADA A BAJATEMPERATURAS @
LENGUADO A LA PLANCHA ‘=

POSTRE
FLAN@® & PUDDIN

TARTADELDIA@® @ &
PAN® ALLIOLI® VINO &

@ & HELADO & @

AY GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

contiene GLuten ) pescao

FRUTOS DE CASCARA () MOLUSCOS

CRUSTACEOS O LACTEOS
@ sems CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ SOz Y SULFITOS
MOSTAZA ALTRAMUCES 1 6 " 50 €
o VAINCLUIDO




MENU “4 ESTACIONES” bE VERANO

MENU JUEVES

PRIMER PLATO

TIMBAL DE ENSALADA “CESAR” CON “CROUTONS"@® & @ =
"ENVOLTINI” DE BERENJENA ASADA

"FIDEUA” CIEGA DE MARISCOS@ = @ @ @

SEGUNDO PLATO

"WOK" DE RAPE SALTEADO CON SALSA "THAI'@® = & @
"SMASH BURGER” CON SALSA “CHEDDAR" @ @ @

SEPIA A LA PLANCHA CON “PICADILLO" ‘e«

POSTRE
FLAN@® @ PUDDIN

TARTADELDIA@® @ &
PAN® ALLIOLI® VINO 5

& HELADO ¢ @

AY GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS
CONTIENE GLUTEN G PESCADO
FRUTOS DE CASCARA MOLUSCOS
CRUSTACEOS 0 LACTEOS
0 SETAS CACAHUETES r

APIO GRANOS DE SESAMO

i Sodivsi 16.50 €
..... [\Y/:\ INCLU“




MENU “4 ESTACIONES” bE VYERANO
MENU VIERNES

PRIMER PLATO
“SALMOREJO” TiPICO CORDOBES @ @

"FRITO MALLORQUIN” MESONERO @

PAELLA “MULATA” CON SEPIAY GAMBAS + @ @ @

SEGUNDO PLATO

"HUEVOS ROTOS” CON SOBRASADA Y MIEL @

"PIERNA" DE CORDERO CON “GIRGOLAS"Y SETAS@® ® &
“GALLO” FRITO CON CRUJIENTE DE CEBOLLA® @ = @

POSTRE
FLAN@® & PUDDIN

TARTADELDIA@®@ @ &
PAN® ALLIOLI® VINO &

@ & HELADO & @

AY GASEOSA INCLUIDOS

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

contiene GLuten ) pescao

FRUTOS DE CASCARA () MOLUSCOS

CRUSTACEOS o LACTEOS
@ sems CACAHUETES

APIO GRANOS DE SESAMO

HUEVOS @ SOz Y SULFITOS
MOSTAZA ALTRAMUCES 1 6 O 50 €
o VAINCLUBO




MENU “4 ESTACIONES” bE VERANO
MENU SABADO

PRIMER PLATO

ENSALADA DE QUESO FRESCO “BURRATA" @ @ @
"CEVICHE" BOLIVIANO DE PESCADO EN ADOBO @ = @
“RISOTTO” DE POLLO CAMPERO Y “BOLETUS"® ® @

SEGUNDO PLATO

ENTRECOT DE “CEBON” AL CARBON DE ENCINA

"RABO DE TORO" CORDOBES CONFITADO EN SU JUGO®@® &
BACALAO AL HORNO GRATINADO CON “ALLIOLI” = @

POSTRE
FLAN@® & PUDDIN(

TARTADELDIA@® @ &

INFORMACION SOBRE ALERGENOS
CONTIENE GLUTEN ° PESCADO
FRUTOS DE CASCARA MoOLUscos
CRUSTACEOS O LACTEOS
0 SETAS CACAHUETES
APIO GRANOS DE SESAMO

e 28.50 €
e IVA INC‘I“




